Manincor Biologico, 2019

Reserve del Conte IGT rosso

Herkunft
Italien

Rebsorten
Merlot, Lagrein, Cabernet

Trinktemperatur

16 -18°C
Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 13%

Charakter

kraftiges Dunkelrot mit einem angenehm fruchtigen Bukett
nach roten Beeren und einem Hauch Gewdrzen. Saftig. Mit
eleganter Struktur und reifen, seidigen Tanninen und einem
angenehmen Nachhalt. Herrlich zu wirzigen, mediterranen
Vorspeisen und zu gebratenem und gegrilltem Fleisch.
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MANINCO

Produzent/Marke

Manincor

Das Weingut Manincor liegt inmitten der sanft Spritzigkeit
ansteigenden und sonnendurchfluteten Weinberge
oberhalb des Kalterer Sees. Michael Graf
Goéss-Enzenberg hat sein Weingut in den letzten Jahren
mit einem kaum sichtbaren, unter Reben verborgenen
neuen Weinkeller behutsam erweitert. Manincor
verkorpert Tradition und den heutigen Anspruch hoher
Weinkultur. Kompromissloser Qualitatsanspruch wurzelt
auf biodynamischem Weinbau. 48 Hektaren vielfaltige
Rebenlagen, sorgfaltigst gepflegt, bilden die Grundlage
far einzigartige Charakterweine.
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