E. Guigal, 2022

Saint Joseph AC "lieu-dit"

Herkunft Region
Frankreich Rhdne
Rebsorten
Syrah
Trinktemperatur
16-18 °C
Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 13.5%

Charakter

Ausgewogen und gehaltvoll prasentiert sich dieser schwarzrote,
wirzige und komplexe Wein. Im Bukett fallen als erstes
Dorrpflaume, Rosine und Erdbeermarmelade auf, gefolgt von
intensiv reifen Beeren, etwas Karamell-, Rauch und
Schokoladenoten, die im Gaumen von wirzigen Noten von
Lakritze, Gewurznelke, Zimt, Pfeffer und Vanille erganzt werden.
Dazu begeistert ein eleganter Kérper mit harmonischer
Struktur und einem anhaltenden, angenehmen Abgang.
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Produzent/Marke @
E. GUigal Die Ausgewogenen Die Gehaltvollen Die Nachhaltigen
Philippe Guigal, ein hochbegabter Onologe, fihrt das von
seinem Grossvater Etienne gegrindete Weingut in
Ampuis im franzésischen Rhénetal. Hier ist alles
aussergewohnlich: die Lage an den steilen Hangen mit Spritzigkeit
ihren hineingemeisselten Terrassen und die kargen
Boden, durch die die Reben ihr Wasser bis aus 15 Meter Harmonie Auftaktsiisse

Tiefe holen. Die Guigals holen das Maximum aus Rebgut
und Terroir, was sich in der Topqualitat mit kleinen
Quantitaten widerspiegelt. Der Ausbau erfolgt in
Barriques aus der hauseigener Kiferei, und die

grossartigen Weine erzielen Héchstpreise. Kein Wunder Anhaitosy Séure
also, dass das Weingut Guigal das mit den meisten von
Robert Parker mit 100 Punkten ausgezeichneten Weinen
ist.
Korper Adstringenz

Weichheit
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Pasta mit Fleisch Rindfleisch mit dunklen Kalbfleisch mit dunklen Wildfleisch mit dunklen

Saucen,auch gegrillt Saucen Saucen, auch gegrillt
oder gebraten oder gebraten
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